Les Entrées

Terrine de foie gras mi-cuit, gelée de Porto, rhubarbe et pistaches
Foie gras terrine, Porto jelly, rhubarb and pistachios

€14

Salade des betteraves fumées, mousse de ricotta, mozzarella et orange sanguine
Smoked beets salad, ricotta mousse, mozzarella and blood orange

€9
Magret de canard fumé maison, poire grill¢, fromage bleu,
suprémes d’orange confites
House-smoked duck magret, grilled pear, blue cheese, confit orange
€12

Gravlax de saumon sous-vide, chips de pain nordique, aneth et concombre
Salmon gravlax sous-vide, scandinavian bread chips, dill and cucumber

€11

Tartare de thon, huile de wasabi et de coriandre
Tuna tartar, wasabi and coriander oil

€10

Vitello tonnato (tranches de veau sous-vide,
recouvertes d’'une sauce a base de thon), cipres, tomates confits
Vitello tonnato (sliced veal sous-vide, tuna-based sauce), capers, confit tomatoes

€13

Ceviche des crevettes légérement torchées, avocat, mayonnaise de cumin
Lightly torched prawn ceviche, avocado, cumin mayonnaise

€10

Assiette de charcuterie ou de fromage a partager
Charcuterie or cheese platter to share

€12

Les Plats

Carré d’agneau, mousseline de petit pois a la menthe,
patates douces gratinées, oignons rotis
Rack of lamb, pureed peas with mint, gratinated sweet potatoes, roasted onions

€17

Saumon glacée au mirin, tofu, chou fleur au curry, chou chinois au sésame
Mirin glazed salmon, curried cauliflower, chinese cabbage in sesame

€15

Poitrine de poulet enrobé en Serrano, ratatouille, pois chiches
Chicken fillet wrapped in Serrano, ratatouille, chickpeas

€14

Magret de canard aux cerises, céleri rave, galette de polenta
Magret of duck with cherries, celeriac, polenta cake

€16

Poitrine de porc basse température, quinoa, purée de panais a la vanille,
pommes rotis
Slow cooked pork belly, quinoa, vanilla-infused parsnip puree, roasted apples

€15
Entrecote de boeuf
Beef entrecéote
€18

Poélée de gambas et d’ananas flambées
Sauteed and flambeed king prawns and pinapple

€17

Les desserts

Sélection de desserts de jour (€ 5.50) ou des glaces (€ 2.50)
Daily selection of desserts or ice-cream

Toutes nos viandes et volailles sont d’orieine francaise ou EU. Prix net en euro. I.’information sur les allergénes est disnponible sur demande




